SPANFERKEL

FRISCH VOM GRILL
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SLOWLY AND FRESHLY GRILLED




GESCHAFTLICH... BB Q

Eine Feier der besonderen
Art... PRIVAT oder

ab 20 Personen

Ihr Spanferkel | wird im Ganzen, nach
eigenem Rezept, bei uns auf der Terrasse
gegrillt und vor Ihren Augen geschnitten!

SPANFERKEL 19,80 € pro Person
mit hausgemachter Bratensauee ' und

2 BEILAGEN - wihlen Sie aus:
- Blaukraut,

+ Semmelknodel 9,

- Kartoffelknodel 3,

- Kartoffelsalat'! oder

- Krautsalat

jede weitere Beilage 2,80 € pro Person

SPANFERKEL
BARBEGUE

Zusestr. 5 @%
85649 Brunnthal HiH
MARi ELLTH

S MUNICH
089-665 907 080

5 - o
maxmunich-bowling.de W

Fiir 35 Personen kalkulieren wir ein
ca. 25 kg Spanferkel im Rohgewicht.

Wir erstellen IThnen gerne ein Angebot!
info@maxmunich-bowling.de

Zusatzstoffe
1. mit Farbstoff 2. Konservierungsstoff 3. Antioxidationsmittel 4. StfL ittel 5. Geschmacksverstarker
6. Nitrat 7. Koffein 8. Chininhaltig

Allergene

a Glutenhaltige Getreide, namentlich Weizen (wie Dinkel und Khorasan-Weizen), Roggen, Gerste, Hafer

b Krebstiere wie Krebse, Garnelen, Krabben, Hummer etc. ¢ Eier d Fisch e Erdniisse f Soja

g Milch (einschlieBlich Laktose) h Schalenfriichte, namentlich Mandeln,Haselniisse, Walniisse, Kaschuniisse,
Pecanniisse, Paraniisse, Pistazien, Macadamianiisse i Sellerie j Senf k Sesamsamen | Schwefeldioxid und
Sulfite (ab 10 mg pro kg oder ) m StiBlupinen n Weichtiere (zum Beispiel Schnecken, Muscheln, Tintenfisch etc.)




